. 9
s
Spargelzeit im tigls

APERITIF

Woachauver Marillensekt 0,1l
Erdbeerbowle 1/4

Z U UNSEREN SPARGELGERICHTEN EMPFEHLEN WIR

Gelber Muskateller 201 1 1/8l
Weingut Christ, Jedlersdorf

SUPPE UND VORSPEISEN

Spargelcrémesuppe
mit Croutons

Marinierter Spargel
mit Vinaigrette und Karntner Schlnke@eck

Thunfischcarpaccio
mit schwarzem Sesam, Limetten und Spargelsalat

HAUPTSPEISEN - “)

Marchfelder Solospargel mit Butterbrosel
und gehacktem Ei, dazu heurige Erdapfel

Gebackener Spargel mit Landschinken und Kéase gefillt

dozu Remouladensauce

Rosa gebratene Rinderfiletscheiben
mit weifem Spargel und Sauce Béamnaise

Gebratene Lachsforelle
auf Spargelragout mit heurige Erdgpfeln

DESSERT |
T Erdbeer’en ml’r Grorkd Marnier,

3,90
3,90

3,90

4,10

10,90

12,90

13,90

13,90

24,50

17,90




. v
igls
Asparagus season at figls

APERITIF

Sparkling wine with apricot nectar 0,1l

Strawberry punch 1/4|

OCUR WINE RECOMMENDATION

Gelber Muskateller 201 1 1/8l
Winery Christ, Jedlersdorf

SOUP AND ENTREES

Asparagus cream soup
with croutons

Marinated Asparagus
with vinaigrette and Carinthia boconﬁ

Tuna carpaccio
with black sesame, lime sauce and asparagus salad

MAIN DISHES - “)

"Marchfelder” Solo asparagus with buttered crumbs
and chopped boiled egg, served with spring potatoes

Deep fried breaded asparagus stuffed with ham and cheese
werved with Sauce Remoulade

Pink fried beef fillet

with white asparagus and Sauce Béamaise

Grilled salmon-trout fillet
with asparagus ragout and spring potatoes

DESS ERT

s’rrowbe‘rrles with émnd rnier,

3,90
3,90

3,90

4,10

10,90

12,90

13,90

13,90

24,50

17,90
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