APERITIF § SCHNAPSE

Aperitif, Sekt § Champagner

Campari Bitter 4cl 2,40
mit 1/8l Soda 3,10
mit 1/8l frisch gepresstem Orangensaft 4,00
Martini Dry oder Martini Bianco 5cl 2,50
Sherry Dry Sack 5¢l 2,80
Prosecco 0,1l 2,90
Sekt Vienna's Best Brut, Dr. Georg Wailand, NuB3dorf 0,1l 3,90
mit frisch gepresstem Orangensaft 0,11 3,90

0,7l 25,00
Champagner Gobillard Brut Tradition 0,7l 48,00

Spirituosen
Averna, Fernet Branca 2cl 2,60
Baileys 2cl 2,60
Gordons Gin, Stolichnaya Vodka 2cl 2,60
Gebranntes

Marille, Schosser 2cl 3,90
Apfel aus dem Kastanienfass, Schosser 2cl 4,10
Alter Apfel, Alte Zwetschke, Kriecherl, Gélles 2cl 4,10
Gravensteiner Apfel, Rochelt 2cl 7.80
Hirschbirne, Retrer 2l 3,90
Rote Williams, Schosser 2cl 4,10
Williams, Rochelt 2c| 7,30
Quitte, Pirker 2cl 4,10
Quitte, Pfau 2cl 5,30
Himbeere, Pirker 2cl 6,60
Heidelbeer Selection, Erber 2c| 6,90
Vogelbeere, Pirker 2cl 6,60
Elsbeere, Pirker 2c| 9,50
Traubenwildkirsche, Schosser — Brand des Jahres 2010 2cl 4,80
Tresterbrand vom Gelben Muskateller, Tement 2l 4,10
Grappa Brunello di Montalcino, G. Bertagnoll 2cl 3,90
Crappa Riserva Barrique ,Celebration”, G. Bertagnoll 2cl 4,10
Walnusslikér, Guglhof 2l 2,60

Obstler, Marille, Apfe| — Unsere Hausbrénde 2cl 2,60



